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Euronorm 60x40 and 60x80

• construction completely in stainless steel AISI 304 
• inside with rounded corners and moulded bottom 
• 60 mm insulation by environment-friendly polyurethane 
• internal equipment for Euronorm 60x40, 60x80
• easily removable slideway supports with 24 mm pitch 
• air-cooled refrigerating unit 
• Energy Saving electronic control panel
• HACCP function with storage of any occurrence
• temperature alarm management and dirty condenser alarm 
• “Overcooling” quick cooling function
• possibility of setting high or low humidity
• “smart” defrosting: activates only when needed
• serial port for connection to supervision systems
• standard door cabinets with working ambient temperature max +43°C 
• glass door cabinets with working ambient temperature max +32°C
•  R404a - (R452a) refrigerating gas 
• automatic evaporation of condensate water 
• internal light
• key-lock
• self closing doors with easily replaceable magnetic gaskets 
• adjustable in height (130-200 mm) stainless steel feet

Pastry Equipment: 
n°20 pairs of “L”-shaped slideways 

Package with pallet and cardboard included

PASTRY
Euronorm 60x40 e 60x80

• costruzione interamente in acciaio inox AISI 304 
• interno con spigoli arrotondati e fondo stampato 
• isolamento di 60 mm in poliuretano ecologico
• allestimento interno per teglie Euronorm 60x40, 60x80
• supporti per guide con passo di 24 mm facilmente smontabili 
• gruppo refrigerante ventilato
• pannello comandi elettronico Energy Saving
• funzione HACCP con memorizzazione di tutti gli eventi
• gestione allarmi di temperatura e allarme condensatore sporco
• funzione di raffreddamento rapido “Overcooling” 
• possibilità di impostazione alta o bassa umidità
• sbrinamento “intelligente” con attivamento al bisogno
• porta seriale per collegamento a sistemi di supervisione
• armadi porta cieca con temperatura ambiente di lavoro max +43°C
• armadi porta vetrata con temperatura ambiente di lavoro max +32°C
• gas refrigerante R404a - (R452a) 
• evaporazione automatica della condensa 
• illuminazione interna
• chiusura con chiave
• porte autochiudenti con guarnizioni magnetiche facilmente sostituibili
• piedini in acciaio inox regolabili in altezza (130-200 mm)

Dotazioni Pastry: 
n° 20 coppie di guide ad “L”

Imballo su pallet e con cartone incluso

Eco-friendly
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